Zespot Szkolno-Przedszkolny im. Jana Pawta I

w Bedoniu Wsi, ul. Jarzebinowa 1,

95-020 Andrespol

REGON 001155414

NIP 728 255 36 75

tel. 42 213 21 10 lub 729-860-205

adres e-mail: szkola.bedon@edu.andrespol.pl

adres strony www: https://szkolabedon.edupage.org

Andrespol, dnia 13.08.2020r.

Dotyczy zaproszenia do sktadania ofert na: Prowadzenie stotéwki szkolnej oraz uiyczenie
pomieszczen kuchennych w budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawta Il
w Bedoniu Ws, wszczetego ogtoszeniem opublikowanym dnia 10.08.2020r.

Zawiadomienie
o zmianie tresci Zaproszenia do skfadania ofert

Zamawiajacy Zespot Szkolno-Przedszkolny im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi informuije,
ze wprowadza zmiane tresci Zaproszenia do sktadania ofert.

Z

Zamawiajacy dokonuje nastepujgcych zmian w dokumencie zatytutowanym Zaproszenie do
sktadania ofert:

I. W Dziale | w punkcie 2 Zaproszenia do sktadania ofert, dotychczasowe brzmienie ppkt. 2.1,
zastepuje sie nastepujacym zapisem:

»2. Przedmiot zamowienia obejmuje w szczegdlnosci:

2.1. Swiadczenie ustug w zakresie zywienia ucznidw tj. codzienne przygotowywanie przez
Wykonawce i wydawanie przez Wykonawce obiadéw dwudaniowych w ilosci okoto
90 szt. dla uczniow Zespotu Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wi,
jak réwniez dla dzieci z oddziatdw przedszkolnych Zespotu Szkolno-Przedszkolnego
im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi tj. $niadania, obiadu i podwieczorku w ilosci okoto 75
szt. Rzeczywista, docelowa ilos¢ positkdw jest wartoscig zmienng, uzalezniona jest od
decyzji rodzicow i frekwencji dzieci.”

“1l. W Dziale | w punkcie 2 Zaproszenia do sktadania ofert, dotychczasowe brzmienie ppkt. 2.2,
zastepuije sie nastepujacym zapisem:

»2. Przedmiot zamowienia obejmuje w szczegdlnosci:

2.2. Wykonawca przystepujac do realizacji niniejszego zamdwienia bedzie zobowigzany do
zawarcia umowy uzyczenia pomieszczen kuchni oraz stotéwki, pod warunkiem
przygotowywania i wydawania positkow jedynie dla uczniow w szkole podstawowej
oraz podopiecznych oddziatéw przedszkolnych i przedszkoli publicznych z terenu
Gminy Andrespol. W przypadku checi przygotowywania positkdw na potrzeby innych
jednostek niz gminne umowe uzyczenia zastepuje sie umowa najmu.”



lll. W Dziale VI Zaproszenia do sktadania ofert, dotychczasowe brzmienie pkt. 1,
zastepuje sie nastepujacym zapisem:

»1. Ofertg nalezy umiesci¢é w zamknietym opakowaniu (kopercie), uniemozliwiajagcym
odczytanie zawartosci bez uszkodzenia tego opakowania. Opakowanie powinno by¢

‘ i ’ W Na adres: Zespol Szkolno-
Przedszkolny im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi, ul. Jarzebinowa 1, 95-020 Andrespol oraz
opisane:

»Oferta w postepowaniu:
Prowadzenie stotéwki szkolnej oraz najem pomieszczen kuchennych w
budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi,
ul. Jarzebinowa 1, 95-020 Andrespol

Nie otwieraé przed dniem: 19 sierpnia 2020 r. godz. 123%”

IV. W Dziale VI Zaproszenia do sktadania ofert, dotychczasowe brzmienie pkt. 2, zastepuje
sie nastepujgcym zapisem:

»2. Oferte nalezy ztozy¢ w formie pisemnej w siedzibie Zamawiajgcego: Zespét Szkolno-
Przedszkolny im. Jana Pawfa Il w Bedoniu Wsi, ul. Jarzebinowa 1, 95-020 Andrespol,
Sekretariat w nieprzekraczalnym terminie do dnia 19 sierpnia 2020 r. do godz. 12°”

V. W Dziale VI Zaproszenia do sktadania ofert, dotychczasowe brzmienie pkt. 3, zastepuje sie
nastepujgcym zapisem:

»3. Otwarcie ofert nastapi w siedzibie Zamawiajacego w Zespole Szkolno-Przedszkolnym im.
Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi, ul. Jarzebinowa 1, 95-020 Andrespol w dniu 19 sierpnia 2020
roku o godz. 12%. Otwarcie ofert jest jawne.

W zataczniku nr 1 — Szczegétowy opis przedmiotu zamdwienia - Zamawiajacy dokonuje
nastepujgcych zmian: ‘

I. Pkt 1. otrzymuje nastepujace brzmienie

»1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug w zakresie zywienia uczniéw tj.

- codzienne przygotowywanie przez Wykonawce positkow,

- wydawanie przez Wykonawce positkdw zgodnie z obowigzujagcym w szkole i przedszkolu
harmonogramem spozywania positkow,

- rozktadanie i zbieranie przez Wykonawce talerzy i sztuécow,

- nalewanie zupy przez Wykonawce na talerze,

- uprzatniecie przez Wykonawce naczyn po wydaniu positkéw z miejsca wydawania
positkdow po zakonczeniu ich wydawania,

- uprzatniecie przez Wykonawce naczyn ze stotéwki po spozyciu positkéw przez dzieci,

- mycie przez Wykonawce naczyn po positkach,

- utrzymywanie przez Wykonawce w czystosci miejsca wydawania positkdw, miejsca mycia
naczyn oraz miejsca spozywania positkdw przez dzieci,

- usuniecie przez Wykonawce z terenu Zespotu Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawta Il w
Bedoniu Wsi resztek jedzenia pozostatych po positkach,



- Usuniecie przez Wykonawce z terenu Zespotu Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawta Il w
Bedoniu Wsi $mieci wytworzonych przy przygotowywaniu positkéw.

Przygotowywanie positkdw dotyczy obiadéw dwudaniowych w ilosci okoto 90 szt. dla
uczniéw Zespotu Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi, jak réwniez dla
dzieci z oddziatéw przedszkolnych tj. $niadania, obiadu i podwieczorku w iloéci okoto 75
szt. Rzeczywista, docelowa ilos¢ positkdw jest wartoscig zmienng, uzalezniona jest od
decyzji rodzicow i frekwenciji dzieci.”

IL. Pkt 3 ppkt. 3.1. otrzymuje nastepujace brzmienie
“3.1. Rodzaje diet

Zamoéwienie opiera sie na diecie podstawowej (standardowej) z uwzglednieniem
mozliwosci realizacji diet specjalnych tj. cukrzycowej, lekkostrawnej, watrobowej,
bezglutenowej, bezmlecznej, bez laktozowej, wegetariariskiej lub innej zlecone przez
lekarza lub dietetyka.

Zamawiajacy informuje, ze w ostatnich dwdch latach dziatalnosci Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi i wydawania okoto 90 positkdw dziennie
dla uczniéw szkoty podstawowej oraz 75 positkéw dziennie w oddziatach przedszkolnych
wystapita potrzeba stosowania diet specjalnych w ok. 4 przypadkach — bezmleczna i
bezglutenowa.”

II1. Pkt 3 ppkt. 3.2. otrzymuje nastepujace brzmienie

3.2. Positki musza sktadac sie z: zupy, drugiego dania + kompotu + porcji ciasta/butki
stodkiej/jogurtu.

Zamawiajgcy wymaga zaplanowania w 10-dniowych jadtospisach minimum 5 dan miesnych, 2
pétmiesnych, 2 dan z ryba.

Minimalna wymagana gramatura potraw podawanych w jednym positku przyktadowych
produktéw nie moze by¢ mniejsza niz:
Positki (1 osobo-dzien)

Produkt/potrawa Obiad

Zupa obiadowa 300 ml/200 ml dla dzieci
przedszkolnych

Ziemniaki jadalne (ttuczone na puree — z wyjgtkiem wczesnych) 250 g/150 g dla dzieci
przedszkolnych

Kluski $lgskie, kopytka 200 g/150 g dla dzieci

przedszkolnych
Makaron, kasza, np. jaglana, jeczmienna, gryczana, ryz itp. do Il 200 g/150 g dla dzieci
dania przedszkolnych
Sosy 80g
Dodatki warzywne do Il dania (suréwki, warzywa gotowane) 150 g/100 g dla dzieci

przedszkolnych

Porcja miesa (wieprzowe, wotowe) 100g/80 g dla dzieci




przedszkolnych

Udko z kurczaka

1 szt.

Filet z drobiu

100 g/ 80 g dla dzieci
przedszkolnych

Ryba filetowana: pieczona, smazona, gotowana - (przygotowana w
sposob umozliwiajacy tatwe porcjowanie)

100 g bez panierki/80 g dla
dzieci przedszkolnych

Potrawy pdtmiesne z zawartoscig miesa min. 50g

250 g/150 g dla dzieci
przedszkolnych

Kotlet z jaj

120 g/80 g dla dzieci
przedszkolnych

Potrawy bezmiesne

300 g/200 g dla dzieci
przedszkolnych

Kompot

250 ml/200 ml dla dzieci
przedszkolnych

Ciasto/butka stodka

Porcja 100g lub 1 sztuka

Jogurt owocowy

150g /1 szt.

Wymagany stan wybranych positkéw:

Ziemniaki — nie zgtabiate, nie skawalone, nie rozgotowane, o wymaganej temperaturze

Inny dodatek do Il dania — miekki, sypki, nierozgotowany, nieposklejany o wymaganej

temperaturze
Zupy — nie zwazone, nie skisniete, o wymaganej temperaturze

Surdwki i satatki — $wieze, nie skisniete, 0 wymaganej temperaturze

Mieso i ryby— $wieze, miekkie, w stanie nienaruszonym, o wymaganej temperaturze

Sosy — nie zwazone, o wymaganej temperaturze

Zamawiajacy w celu zachowania wysokich waloréw dietetycznych positkéw wymaga, aby potrawy
byty nieodgrzewane, lecz by zachowywaty swojg temperature od momentu ich pierwotnego

przygotowania w kuchni Wykonawcy.

Zamawiajacy nie dopuszcza zastepowania positkow przemystowymi daniami gotowymi, positkéw
poddanych regeneracji oraz podawania positkéw wyprodukowanych wczesniej tj. w innym dniu niz

dzien podania (za wyjatkiem deseru - jogurt).

Zamawiajgcy ma prawo do kontroli zgodnosci kazdego z positkdw z przyjetym w danym okresie

jadtospisem oraz rodzajami diet.

IV. Pkt 4. otrzymuje nastepujace brzmienie

“4, Organizacja gotowania i wydawania positkéw

4.1. Miejsce wydawania dziennych positkéw

Gotowanie i wydawanie dzienne positkdw i ich wydawanie Zamawiajacemu przez




Wykonawce nastepuje w Zespole Szkolno-Przedszkolnym im. Jana Pawta Il w Bedoniu Wsi, ul.
Jarzebinowa 1, 95-020 Andrespol

4.2. Harmonogram wydawania positkow
Positki wydawane codziennie w takim czasie, aby mogty by¢ spozywane przez dzieci wg.
ustalonego w szkole i przedszkolu harmonogramu.
Harmonogram spozywania positkdw w szkole i przedszkolu:
- Sniadanie przedszkole — | grupa godz. 8.30, Il grupa godz. 9.00
- obiad przedszkole — I grupa godz. 11.30, Il grupa godz. 12.10
- obiad szkota — | grupa godz. 11.45, Il grupa godz. 12.50
- podwieczorek przedszkole — | grupa godz. 14.15

Godziny wydawania positkbw uwaza sie za dotrzymane w przypadku, gdy zostang one
wydane przez Wykonawce zgodnie ze ztozonym przez rodzicdw zapotrzebowaniem oraz w
czasie zgodnym z obowigzujgcym w szkole i przedszkolu harmonogramem spozywania
positkdw przez dzieci.

4.3. llo$¢ dziennych positkow:
Zamawiajacy przewiduje okofo 90 dziennych porcji cieptych positkéw dla uczniéw Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego im. Jana Pawtfa Il w Bedoniu Wsi, ul. Jarzebinowa 1, 95-020
Andrespol oraz okoto 75 positkéw w postaci: $niadanie, dwudaniowy obiad, podwieczorek
dla dzieci z oddziatéw przedszkolnych.

V. Pkt 5 ppkt. 5.7. otrzymuje nastepujace brzmienie

“5.2. W opracowywanych jadtospisach positkéw Wykonawca jest zobowigzany uwzglednié¢
positki tradycyjne serwowane w dniach okolicznosciowych powszechnie obchodzonych
(Sroda Popielcowa, Ttusty czwartek, itp.), chyba ze rodzaje zamawianych diet nie beda na to
pozwalaty. ,,

VI. Pkt 5 ppkt. 5.8. otrzymuje nastepujace brzmienie

“5.8. Wykonawca jest zobowigzany do prowadzenia ewidencji wydawania dziennych
positkow w formie pisemnej.”

VII. Pkt. 6 otrzymuje nastepujace brzmienie

6. “Sposéb wydawania positkow i obstugi podczas podania positkéw.

6.1. Wykonawca wydaje positki bezposrednio w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego.

6.2. Upowazniony przez Zamawiajgcego pracownik ma prawo koordynowania czynnosci
Wykonawcy w ciggu wykonywania ustugi wydawania positkdw.

6.3. Temperatura kazdego positku cieptego musi wynosi¢ minimum: zupa 75°C, drugie danie
65°C, gorace napoje 80°C, natomiast kaloryczno$¢ i gramatura zapewniona bedzie
zgodnie z pkt 4.2 opisu przedmiotu zamdwienia.

6.4. Wykonawca zapewni, ze positki w momencie ich wydawania wéréd oséb uprawnionych,
beda miaty wysoka jakos¢: odpowiednia temperature oraz estetyke.

6.5. Wszystkie naczynia, urzadzenia i sprzety stuzace do gotowania i wydawania positkdw
musza spetnia¢ powszechnie obowiazujgce wymogi sanitarno - epidemiologiczne. Mycie
i wyparzanie (dezynfekcja) naczyi, o ktdrych mowa wyzej, jest obowigzkiem
Wykonawcy.

6.6. Wykonawca zobowiazany bedzie do uprzatnigcia naczyn po wydaniu positkdw z miejsca

wydawania positkdw po zakoriczeniu ich wydawania oraz do uprzatniecia naczyrh ze



stotéwki po spozyciu positkdw. Wykonawca bedzie zobowigzany do utrzymywania w
czystosci miejsca wydawania positkdw (kuchni), miejsca mycia naczyn oraz miejsca
spozywania positkow (stotdwki — szczegdlnie wazne czystosc podtogi i blatdw stotdw).
Wykonawca bedzie zobowigzany do usuniecia z terenu Zespofu resztek jedzenia
pozostatych po positkach oraz wytworzonych $mieci po przygotowywaniu positkdw.

6.7.

6.8.

6.9.

Wykonawca musi posiada¢ dokumenty potwierdzajagce wykonywanie badan

mikrobiologicznych s$rodowiska w kuchni (min. 3 proby czystosciowe jednorazowo

w szczegolnosci ze sprzetu i naczyn kuchennych, potwierdzone przez Stacje Sanitarno-

Epidemiologiczna lub laboratorium akredytowane przez Polskie Centrum Akredytacji.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami i

przepisami prawa.

Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywad positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany bedzie do
przygotowania positkdw o najwyiszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej
jakosci i bezpieczeristwem zgodnie z normami HACCP/GMP/GHP. ,,

Zamawiajacy na stronie internetowej zamieszcza zmieniony UJEDNOLICONY Zatacznik nr 1 -
Szczegotowy Opis Przedmiotu Zamdwienia



